CURSOS SECTOR HOSTELERIA
L L-MAS™ 7

Aprovisionamiento de
materias primas en
cocina (30h)

Cocina para
celiacos (35h)

Informacioén y atencion
al visitante (56h)

Manipulador de Alimentos
y Alérgenos (15h)

Seguridad alimentaria:
sistema APPCCy
Alérgenos (56h)

Aplicacion de sistemas
informaticos en Bary
Cafeteria (56h)

Contabilidad, matematicas
comerciales y estadistica
en agencias de viaje (20h)

Inglés Profesional
para Turismo (100h)

Planificacion,
Organizacion y Control
de eventos (100h)

Regeneracion optima
de los alimentos (30h)

Buenas practicas
ambientales en
Hosteleria (10h)

Desperdicio
alimentario (20h)

Logistica de
catering (56h)

Protocolo en
hosteleria (25h)

Prevencion de acoso sexual
Yy acoso por razén de sexo
en el trabajo (10h)




